
T O M A T E N S Ü P P C H E N
Tomaten-Crémesuppe mit Basilikum 
und einem Löffel Crème fraîche. €5

F R E N C H  F R I E S  T R U F F L E
Krosse Kartoffelstäbchen verfeinert mit 
Trüffelöl, Parmesan und gehobeltem 
Trüffel

€8

C E A S A R ’ S  S A L A D

Knackiger Romanasalat mit Parmesan 
und frischer Poulardenbrust, serviert 
m i t hausgemach tem Ceasa r ’s 
Dressing und Croutons.

€13

P A S T A  A G L I O  E  O L I O
Fr ische Pasta im Knoblauchö l 
geschwenkt, dazu medium gebratene 
Rinderfiletspitzen.

€16,5

P A S T A  T A R T U F O
Unser Klassiker! Frische Pasta in einer 
Sahnesauce mit gehobeltem Trüffel, 
dazu Parmesan.

€16

B O L O G N E S E  F A T T O  I N  C A S A

Bolognese italienischer Art, serviert mit 
frischer Pasta aus der Manufaktur €11

G E K R Ä U T E R T E S  R I N D E R F I L E T

250g medium gebratenes Rinderfilet 
mit knackigem Ofengemüse dazu 
Drillinge vom Bauernhof

€29

P O U L A R D  D E  M A Ï S
Huhn mal anders. 
Französische Maispoularde auf 
P f a n n e n g e m ü s e , d a z u e i n 
Beilagensalat mit Hausbar-Dressing

€19,5

H O L Y  M O L Y  B U R G E R
400g R i nd fle i s ch im k ross en 
Broichbrot, knackiger Salat, Jalapeno-
Mayonnaise und unseren Fries

€16

H A L B  F L Ü S S I G E R  
S C H O K O L A D E N T R A U M

Schokoladensoufflé.  
Flüssiger Kern. 
Hausgemachtes Vanilleeis. 
Was braucht es mehr?! 

€7

V O R S P E I S E N  &  P A S T A H A U P T G Ä N G E

D E S S E R T S

B R U S C H E T T A  I T A L I A N O
Drei geröstete Ciabattabrote, belegt 
mit frischer Tomate, Olivenöl, Zwiebeln 
und Basilikum

€6
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